BARAO DE VILAR
EXTRA DRY WHITE

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Vinho do Porto
ENOLOGO | Alvaro Van Zeller

CASTAS
Cédega de Larinho, Malvasia Fina, Rabigato e Roupeiro

VINIFICACAO

0 vinho do Porto Extra Dry é produzido de acordo com o método tradicional
de producao do Vinho do Porto, com a Unica diferenca a residir no momento
em que se procede a fortificacdo do mosto. Neste caso, a aguardente é
adicionada mais tarde, quando grande parte do acUcar ja foi transformado
em alcool, dando origem a um Vinho do Porto invulgarmente seco. Os
vinhos que compdem o lote sao vinificados e envelhecidos individualmente
em cubas de madeira muito antigas durante dois a trés anos.

NOTAS DE PROVA R fi 0

O Porto Extra Dry Branco destaca-se pelas suas caracteristicas Unicas: seco ' ];
e fresco. Apresenta uma tonalidade citrica e aromas florais, especialmente E
de alecrim, combinados de forma singular com notas de passas temperadas, l "l l‘
resultantes do periodo de maturacdo em madeira. Final elegante e -

agradavel. l l 'I‘I‘
i
o
SERVIR / DESFRUTAR F
Pronto a ser apreciado apds abrir a garrafa e fresco. Otimo como aperitivo l 1" I’ ll\
acompanhado de améndoas salgadas, azeitonas e queijo Gouda. Também

pode ser consumido em cocktail, num dia muito quente, adicionando dgua
tdénica, bastante gelo e algumas folhas de hortela: o famoso Porto Ténico.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 19,5%

> ‘
Eﬂ
The Wine Collection

DOURO

ISI Wine Concept Wine Concept RUA JOAO DE DEUS, 30 A/ B 2700-488 VENDA NOVA AMADORA +351 214 990 272 info@wineconcept.pt




