CAMALEAO LOUREIRO

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Branco

CASTAS
Loureiro

VINIFICACAO

Vindima manual. Prensagem suave com alguma maceracao pré-
fermentativa da casta Loureiro. Fermentacao em cuba de aco inox com
temperatura controlada.

ESTAGIO
Estdgio sobre borras finas.

NOTAS DE PROVA

Aromas intensos e elegantes, com destaque para flor de laranjeira, louro e
nuances citricas tipicas da casta. Na boca revela fruta vibrante e fresca,
acidez viva, mas equilibrada, textura leve e harmoniosa. O final é muito
fresco, longo e aromaticamente persistente, evidenciando o perfil distintivo
do Loureiro.

SERVIR / DESFRUTAR
Peixe grelhado, comida italiana, sushi e todos os tipos de saladas.

INFORMACOES TECNICAS s 3
Alcool: 11% | Acidez Total: 5,7 g/L | pH: 3,2 CAMALEAD
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