CAMALEAO SAUVIGNON BLANC

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Branco

CASTAS
Sauvignon Blanc

O VINHO

Este Camaledo Sauvignon Blanc foi elaborado a partir de uvas provenientes
de uma vinha no Norte de Portugal sob a influéncia marcada de ventos
maritimos do Atlantico. A baixa intervencao na vinificacdo reflete a
autenticidade da casta em solos de origem granitica.

VINIFICACAO

Uva selecionada, desengace total e prensagem pneumatica suave.
Decantacao estética a frio. Fermentacdo lenta com temperatura controlada
15-18 °C em cubas de aco inoxidavel.

ESTAGIO =
Estdgio sobre as borras finas com battonage. CAMALEAO

NOTAS DE PROVA
Amarelo citrino, aromas a raspa de lima e maracuja. Na boca com notas
subtis de pimento verde, frutas brancas com fim de boca fresco e mineral.

SERVIR / DESFRUTAR
Pratos de peixe, marisco, pizzas, saladas e massas leves.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5% | Acidez Total: 5,5 g/L | pH: 3,3
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