CASA DA ATELA
SYRAH

REGIAO | Tejo
TIPO | Tinto

CASTAS
Syrah

O VINHO
Vinha com cerca de 20 anos de idade, instalada em solos arenosos de
“charneca” pobres e bem drenados.

VINIFICAGAO
Este vinho apds maceracdo pelicular a frio, fermentou em pequenas cubas
de inox a temperatura de 24°C durante 7 dias.

ESTAGIO
0 estdagio decorreu em barricas de carvalho francés de primeiro uso durante
9 meses.

NOTAS DE PROVA

Apresenta-se de cor rubi, aromas elegantes de frutos vermelhos e bagas de
bosque. Apresenta taninos firmes e acidez viva a proporcionarem final
longevo, equilibrado e harmonioso.
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