CASA DE SAIMA
PINOT NOIR

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Paulo Nunes

CASTAS
Pinot Noir

O VINHO

Clima: Mediterranico

Solo: Argilo-calcario

Aspecto: limpido

Tonalidade: Apresenta alguns laivos de cor granada

Sabor: Excelente acidez em perfeito equilibrio com éptimo volume do boca,
0 que transmite a este vinho um caracter muito refinado e unico.

Acidez volatil: 0,46 g/dm3

Tecnologia Viticola

Tipo de Plantacdo: Densidade de 3500 pés por hectare

Tipo de Poda: Guyot duplo

Tipo de Condugao: Monoplano vertical ascendente

Rendimento por hectare: 4 toneladas de uvas

Tecnologia Enolégica

Tipo: Vinificacdo classica em lagar

Fermentacdo: Com temperatura controlada até aos 28 2 ¢ durante 6 a 7 dias
Aptiddes

Vinho que se apresenta pronto a consumir no entanto podera ser guardado
por mais de 7 anos

ESTAGIO
12 meses em inox

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13,5% vol | Acidez Total: 5,5 g/dm3 | Acucares Totais: 3,6 g/|

Casa de Saima

BAIRRADA
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