HERDADE DA CANDEEIRA COLHEITA

REGIAO | Alentejo
TIPO | Branco

CASTAS
Antao vaz e Roupeiro

VINIFICACAO
Maceragao pelicular durante 24h a 10 graus, fermentagado a 15 graus

ESTAGIO
Estagio em garrafa de 3 meses.

NOTAS DE PROVA
Cor citrina com laivos esverdeados, aromas citrinos,fruta de caroco.
Na boca é equilibrado, com bom volume e boa frescura.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13% | Acidez Total: 5.5 g/I | pH: 3,3
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