INDIE DOCE

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Branco
ENOLOGO | Jodo Correia Lino

CASTAS
Riesling

O VINHO

Infinitude é uma homenagem da familia Osério de Vasconcelos Jardim
Goncalves as suas raizes. Nascem assim os vinhos inspirados nos bosques,
no vento salgado e nos dias de neblina em que o tempo parece suspenso.
Pretende-se nesta gama, Indie (de Independente), criar vinhos distintos de
um perfil Unico que proporcionam uma experiéncia sensorial curiosa e
diferenciadora.

VINIFICACAO

Uvas resultantes de maturacdes lentas e equilibradas. Apenas os melhores
cachos foram recebidos. Um lote de mosto nao fermentado com totalmente
fermentado, que resulta de uma cuidada vinificacdo pelo processo classico
de bica aberta, com desengace total. O mosto resultante decantou,
estaticamente, durante 24-48h e fermentou em depdsitos de inox com
controlo de temperatura (16-182C) durante 14 dias.

ESTAGIO
70% do lote estagiou em barricas de carvalho francés, durante 6 meses.

NOTAS DE PROVA

De aspeto visual apresenta uma limpidez brilhante de cor amarelo palha
com uma intensidade alta e uma lagrima de persisténcia elevada. O aroma
é de intensidade pronunciada a notas de fruta de polpa branca muito
madura, mel e especiarias.

O sabor nota-se a elevada docura, de acidez extremamente viva, com teor
alcodlico ligeiro, de corpo largo com taninos sedosos e secos. Aroma de
boca é de superior qualidade, como para o nariz. A persisténcia é de muita
intensidade e de qualidade agradavel, bem equilibrado.

SERVIR / DESFRUTAR

E um vinho com um potencial de envelhecimento de cerca de 10 anos, pode
ser consumido no imediato. No que respeita a harmonizacdes gastronédmicas
acompanha queijos e sobremesas muito doces. Servir 12°C.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 9,72% | Acidez Total: 7,3 g/L | pH: 2,97
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