KAPUTT PALHETE

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Alvaro Van Zeller

CASTAS
Uvas provenientes de vinhas velhas com varias castas antigas misturadas
brancas e tintas.

O VINHO
0 nome Kaputt nasceu em resposta a mesma pergunta colocada ano apds
ano: "Entdo, o branco especial?" Resposta: "Estd quase 1a!"

VINIFICACAO

Vindima ocorreu em inicio de Setembro. Uvas brancas e tintas vindimadas
a0 mesmo tempo e co- fermentadas em cuba de inox com controlo de
temperatura.

ESTAGIO
0 blend estagiou em cuba por um periodo de 14 meses.

[
NOTAS DE PROVA

Kaputt Palhete apresenta uma cor vermelho- salmao suave, aromas RA pu TT

complexos com notas de cereja e bosque. Na boca revela grande equilibrio
de acidez e frescura, bem estruturado. PALHETE

SERVIR / DESFRUTAR
Perfeito para beber com canapés, pratos de peixe, marisco e até mesmo
risotto e principalmente pratos com cogumelos

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12%

-
BNy
RS

Van Zeller Wine Collection, SA,

DOURO

ISI Wine Concept Wine Concept RUA JOAO DE DEUS, 30 A/ B 2700-488 VENDA NOVA AMADORA +351 214 990 272 info@wineconcept.pt




