LIQUEN ALFROCHEIRO

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro

VINIFICACAO
Seleccao manual cuidadosa das uvas e desengacamento suave.
Fermentacdo a 26-27°C em lagares de aco inox com leveduras indigenas.

ESTAGIO

No ultimo terco da fermentacao, trasfegou-se o vinho para barricas usadas
de carvalho francés de 225 litros, onde estagiou 24 meses e fez a
fermentacdo malolactica.

NOTAS DE PROVA

Nariz muito fino, elegante e fresco. Tem notas florais, de frutos do bosque e
de especiarias. Na boca é intenso, cheio de caracter, com taninos muito
polidos, numa estrutura muito elegante e aveludada. Termina longo, cheio
de fruta e frescura.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5.9 g/L | pH: 3,6
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