RIBEIRO SANTO
GRANDE ESCOLHA EXCELLENCE

REGIAO | Do e Lafdes
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Carlos Lucas

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Roriz, Tinto Cao e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Desengace total. Maceragdo prolongada em depé- sito de inox. Fermentacdo
alcodlica com leveduras indigenas sob temperatura controlada por 15 dias.
Pisa pé.

ESTAGIO
14 meses em barricas de carvalho francés. 5 anos de estdgio em garrafa
antes de sair para o mercado.

NOTAS DE PROVA
Aroma imponente, pleno de notas minerais e de fruto silvestre, com
discretas notas fumadas. Completo, com excelente frescura, muito caracter

e elegancia.
SERVIR / DESFRUTAR *
Acompanha na perfeicao confit de pato, foie gras, vitela assada no forno, it

cabrito assado, enchidos. RIBEIRO SANTO

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14% vol | Acidez Total: 5,8 g/L | pH: 3,70
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VINHOS WINES
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