RIBEIRO SANTO
VINHA DA NEVE

REGIAO | D3o e Lafes
TIPO | Branco

ENOLOGO | Carlos Lucas

CASTAS
Encruzado

VINIFICACAO

Avindima ocorreu na terceira semana de Setembro. As uvas foram
vindimadas manualmente, para pequenas caixas de 18Kg, de acordo com
uma seleccdo criteriosa das melhores uvas na vinha. As uvas foram
arrefecidas antes do esmagamento e fizeram maceracéo a frio na prensa,
antes da prensagem. A fermentacgdo alcodlica iniciou em depdsitos inox e
terminou em barricas novas de carvalho francés. Durante o estagio em
barricas foi feita battonage. Este vinho permanece um minimo de 2 meses
em garrafa antes de sair para o mercado.

ESTAGIO
6 meses em barricas de carvalho francés

NOTAS DE PROVA
Aroma elegante, pleno de notas minerais, com notas de fruta madura e
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leves notas tostadas. Muito boa estrutura de boca, compensada por uma 1 e

excelente acidez limonada e um final muito longo.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13,5% vol | Acidez Total: 6,0 g/L | pH: 3,30 | Agucares Totais:
1,9g/L
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