MUSGO

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro, Jaen, Tinta Pinheira, Tinta Roriz e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Desengacamento seguido de fermentacao em cubas de aco de inox, com
maceracao prolongada e remontagens curtas, a uma temperatura de
22-25°C para extracao suave de cor e aromas.

ESTAGIO
Fermentacdo malolatica e estdgio em cubas aco inox, durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA

Aroma a frutos vermelhos com notas de especiarias. Na boca, a fruta
vermelha estd bem presente, com um ligeiro vegetal, numa estrutura
elegante e de corpo suave, tendo um final expressivas.

SERVIR / DESFRUTAR
Combina bem com uma vasta gama de pratos. Carnes vermelhas, pato,
coelho e outros pratos de caga sdo os mais indicados.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 12,4 % | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,5
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