MUSGO ROSE

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Rosé

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Pinheira e Touriga Nacional

O VINHO

60% Tinta Pinheira, 30% Touriga Nacional e 20% Alfrocheiro

VINIFICACAO

Maceracdo pré-fermentativa a baixas temperaturas. Desengace seguido de

prensagem suave. Fermentacao alcodlica com leveduras indigenas em

cubas de aco inox a 20°C.

ESTAGIO

5 meses sobre borras finas em cubas de aco inox.

NOTAS DE PROVA

Aroma a framboesas, morangos e algumas notas florais. No palato, fruta

vermelha, com uma acidez equilibrada

por um toque de docura, tendo um final ligeiramente salino.

INFORMAGCOES TECNICAS

Alcool: 12,3% | Acidez Total: 5.5 g/L | pH: 3,3 %

i

Bl | CABRAL ALMEIDA

T
-1:.-_._1'.‘

MUSGC

aphytn Sonsy Siris:

DAD = BOSE = ST

11

J. CABRAL ALMEIDA

ISI Wine Concept Wine Concept RUA JOAO DE DEUS, 30 A/ B 2700-488 VENDA NOVA AMADORA +351 214 990 272 info@wineconcept.pt




