PORTO BARAO DE VILAR 2017

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Vinho do Porto

CASTAS
Tinto Cdo, Touriga Franca, Touriga Nacional e Vinhas Velhas

VINIFICACAO

Este Vinho do Porto foi vinificado em lagares e cubas de inox. Apés a
colheita manual e 0 esmagamento com desengace parcial, realizou-se a
maceracdo antes da fermentacado alcodlica (FA). Apés um dia e meio de
fermentacao, foi adicionada aguardente vinica para interromper a
fermentacao e obter um vinho com a docura desejada pelo endlogo.

ESTAGIO

0 vinho fortificado obtido estagiard em cascos de mogno e carvalho durante
6 anos, sendo posteriormente transferido para cascos de carvalho onde
concluird o seu processo de envelhecimento. Antes do engarrafamento,
dependendo das encomendas, o Colheita é clarificado e filtrado.

NOTAS DE PROVA

Apresenta uma cor tijolo viva, com ligeiros reflexos acastanhados. No nariz,

revelam-se aromas a frutos secos e compota de cereja madura. Na boca, é

doce

e fresco, com notas de compota de cereja madura. v I I i ]1;
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INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 20%
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