QT2 VALE DE FORNOS
CABERNET SAUVIGNON

REGIAO | Tejo
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Anténio Ventura & David Ferreira

CASTAS
Cabernet Sauvignon

O VINHO

Uma das Quintas mais antigas e marcantes da Regido Vitivinicola do Tejo.
Esta propriedade foi oferecida por D. Antdnia Ferreira (Ferreirinha) como

dote de casamento de sua filha com o 32 Conde de Azambuja, tendo sido
adquirida em 1972 pelos atuais proprietérios, a familia Duarte Monteiro.

VINIFICACAO

A vindima é manual para cestos de 20Kg e com seleccao cuidada dos

cachos. O vinho foi fermentado em lagares tradicionais de granito. alINT4
ESTAGIO ¢

Apds a fermentacao alcodlica, o vinho é transferido para cuba inox até i'lM-E M H]F'HHS

acabar a fermentacdo maldctica. Estagiou depois em Madeira Nova de
" LABERNET SAUNIGNON

Carvalho Francés durante 12 Meses.

NOTAS DE PROVA

Destacam-se notas muito intensas de frutas maduras e especiarias, bem

como aromas balsamicos. O gosto apresenta uma grande componente

tanica, associada a uma grande profundidade.

Recomenda-se o Servico a 16°C para Consumir a 18°C.

SERVIR / DESFRUTAR
16°C/18°C

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 14% Vol. | Acidez Total: 5,50g/L | pH: 3,39

abegoaria
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