QUINTA DAS BROLHAS RESERVA

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto

CASTAS
Sousdo, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Todas as vinhas da Quinta das Brélhas estao divididas em parcelas
diferentes e cada parcela é colhida a mao. As uvas sdo selecionadas antes
de entrarem na adega. Sao desengacadas e pisadas em lagaresde 1 a3
dias antes de darmos inicio a fermentacdo, que ocorre nos mesmos
lagares. Os vinhos sdo pisados a pé todas as noites e usam-se os antigos
“macacos” para baixar a manta durante o dia. Uma vez completada a
fermentacdo, os vinhos sdo tirados a limpo para cubas de aco inox, onde
se processa a fermentacdo malolactica

ESTAGIO
18 meses, 60% em barricas novas de carvalho Francés de 225 litros e 40%
em barricas usadas de carvalho francés de 225.

NOTAS DE PROVA QUINTA DAS BROLHS
Um Tinto elegante e fresco, de cor vermelha escura e plrpura, com uma
boa concentra¢do de aroma de frutos vermelhos maduros e ameixa preta,
com um suave toque frutado. Um vinho muito equilibrado e aveludado,
terminando longo e frutado.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,5 g/L | pH: 3,64 | Agucares Totais: < 0,6 g/L

QUINTA DAS BROLHAS
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