QUINTA DO CONVENTO RESERVA

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto

CASTAS

Vinhas Velhas (mistura de castas)
w 101~ IR T )

O VINHO

Clima - Mediterranico

Solos - Xisto e Granito

Castas - 100% Vinhas Velhas (mistura de castas)

Idade Média das Vinhas - 50 Anos

VINIFICACAO

Vindima manual para caixas de 18kg, desengace total e maceracao a frio
durante trés dias. Fermentacao alcodlica em lagares de inox a temperaturas
controladas durante 8 dias.

ESTAGIO
Estdgio em barricas novas e de segundo ano de carvalho francés durante 13
meses.

NOTAS DE PROVA

De cor ruby profundo, este vinho tem aroma de frutos silvestres, anis,
esteva e ligeiro fumado. Na boca é um vinho intenso com camadas de
complexidade assentes numa frescura e elegancia que lhe confere um final
de boca rico e persistente.
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INFORMAGOES TECNICAS URG C

Alcool: 13% | Acidez Total: 5,7 g/L (c. tartarico) | pH: 3,45
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