QUINTA DO PINTO EDICAO LIMITADA
TINTA MIUDA 2017

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto

CASTAS
Tinta Milda

O VINHO

Produzido com Tinta Milda, uma das castas mais representativas da nossa
regido e da histéria da nossa Quinta. E um monocasta de Vinhas Velhas,
fermentado com leveduras autéctones e envelhecido em Barricas de
Carvalho francés, onde pretendemos expressar a tipicidade no seu
esplendor.

Geologia: argilo-calcarios, originarios do periodo pré-jurdssico, com textura
argilosa e franca. Encostas suaves com exposi¢ao a sul.

Método de cultivo: producao integrada

Producdo média: 4 ton / ha

VINIFICACAO

A entrada da adega, mesa de escolha de modo a seleccionar os melhores
cachos. Fermentado com Leveduras autdctones em depésitos de cimento e
a temperatura entre 26 - 282c. Seguiuse um periodo de Maceragdo pos-
fermentiva de 2 semanas, que promoveu um maior volume de boca e
subsequente fermentacdo maloldctica em cuba de cimento.
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NOTAS DE PROVA
Cor: Rubi viva
Aroma: Rico, balsamico, com notas de especiarias e pimenta, frutos do L JILY WINI
bosque e silica, integrados com toques de café e chocolate preto.

Boca: Elegante, com taninos Sedosos e bem presentes, com notas de frutos

do bosque a sobresairem. A tosta muito bem integrada confere notas de

Chocolate, cafe e especiarias. da-nos um final de boca longo e volumoso.

SERVIR / DESFRUTAR
Pratos bem condimentados, acompanha bem com Carne.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,51 g/L | pH: 3,41 | Acucares Totais: 0,7 g/L
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