RIBEIRO SANTO CIMENTO

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Roriz, Tinto Cao e Touriga Nacional

VINIFICACAO
Desengace total. Maceracao pelicular durante 24 horas e fermentacao em
depdsitos de inox com temperaturas a rondar os 212C.

ESTAGIO

terminar a fermentacdo o vinho estagiou em depdsito de cimento
relembrando os velhos tempos de enologia de Carlos Lucas. Tempos onde
era tradicionalmente utilizado o cimento.

NOTAS DE PROVA

Cor rubi de média concentracao. Aroma de frutos silvestres e algumas
especiarias. Um vinho muito fresco e jovem. Mesmo sendo de 2016 mantém
uma frescura e componente aromatica jovem. Na boca rdstico e com uma
excelente acidez. Um vinho que representa muito bem os classicos vinhos
do ddo.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 13,5% Vol. | Acidez Total: 5,5 g/L | pH: 3,4
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