RUBRICA MOSCATEL RESERVA 10 ANOS

REGIAO | Peninsula de Setubal
TIPO | Licorosos/Colheitas Tardias

CASTAS
Moscatel de Setubal

VINIFICACAO

Passa por uma curta fermentacdo em contacto com as peliculas, que é
interrompida pela adicdo de aguardente vinica selecionada. Segue-se um
periodo de maceracdo durante 5 ou 6 meses, conseguindo-se uma extra¢do
plena de aromas e sabores. E depois trasfegado e as suas massas
prensadas.

ESTAGIO
2 anos em depdsito e 8 anos em barricas de carvalho francés até completar
a idade minima de 10 anos.

NOTAS DE PROVA

Cor ambar. Aromas complexos a passas de uva, frutos secos e mel. Boca
densa, macia, aromatica e final doce e prolongado.

SERVIR / DESFRUTAR

Servir a 12°C como aperitivo e a 142C para acompanhar dogaria tradicional r.:;
INFORMACOES TECNICAS ﬁ.’

Alcool: 19% Vet Ette 74:_"'_&
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